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ANTIPASTI

SFOGLIA DI PANE CROCCANTE

Con paté di carciofini di Cerda e pomodori secchi B

TERRA MADONITA VEEAND o

Carciofini di Cerda, frutta di stagione, pomodori secchi,

olive nere e mandorle naturali ]1

CACIO PALERMITANO ALL'’ARGENTIERA VEGETARIAND s

Cacio

cavallo palermitano all'origano 250gr, aceto di mele,

olio extra vergine di oliva, pepe 958

CAPONATA DI MELE i
Caponata di mele BIO con salsa di pomodoro in agrodolce df cipolla, capperi, olive,

basilice, sedano, con polvere di cioccolato di Modica e fiori di cappero 9,9

ERBORINATO VEGETARIAND

Erborinato di capra, miele BIO e marmellata 9.5

TAGLIERI CON FORMAGGI DELLE MADONIE
E SALUMI DEI NEBRODI

TRIS DI FORMAGGI VEGETARIAND e

Pecorino BIO, provola affumicata presidio slow food, gran gessato di capra,
miele BIO, marmellata 14

RISERVA (x2 persone) v

Prosciutto crudo dei Nebrodi, salame di suino nero dei Nebrodi,
capocollo di suino nero dei Nebrodi, mortadella di asino di SantAngelo,
pecorino al tartufo di Capizzi, provola affumicata Presidio Slow Food,
gran gessato di capra, mozzarella di bufala di Nicosia 100gr; olive nere,
mandorle BIO, miele BIO, marmellata 44

TRADIZIONE v«

Prosciutto crudo dei Nebrodi, salame nostrano, lonza,
caciocavallo palermitano all'origano, pecorino BIO,
semi stagionato di capra, miele BIO, marmellata 24

LASAGNE VEGETARIANE VEGETARIAND

Lasagne con zucca rossa, provola delle Madonie presidio Slow Food
e granella di pistacchio 12,5

ANELLETTI ALLA SICILIANA

Pasta al forno con ragu di carne, provola delle Madonie, salsa di

e e ricotta salata 10,5

pomodoro artigianal

FIORE DEI NEBRODI ¥

Mortadella di asino di Sant’/Angelo, mozzarella di bufala di Nicosia 100gt,

rucola e granella di pistacchio 14

BUFALA E CRUDO
Mozzarella di Bufala di Nicosia 250gr, prosciutto crudo, insalata,
pomodoro e origano 145
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INSALATE

MADONIEAT VEGETARIAND e

Lattuga, uova sode, carciofini di Cerda, olive nere, cipollotto,
pomaodoro secco, crema di balsamico e arigano 11
SICILIANA VEGETARIAND '«

Lattuga, melone, mandorle, olive nere, pomodori secchi,
vecorino BIO e sesamo di Ispica Presidio Slow Food 11

BUFALINA VEGETARIAND +

Lattuga, pomodoro, mozzarella di Bufala di Nicosia 200gr, arigano 11
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BREAKFAST
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SMALL SICILIAN CANNOLO/CANNOLO VEGETARIAN

PANCAKE WITH SICILIAN MARMELADE, ORGANIC ALMOND
AND SEASONAL FRESH FRUIT VEGETARIAN

Butter, eggs and Maiorca flour T

SFOGLIO DELLE MADONIE \IEBETAHIAN

ortcrust pastry, fresh ese, chocoelate, almonds, sweet pumpkin and .’".-'i.-’:c.?."?i.’."-".'-'-1

FRESH YOGURT FROM CASTELBUONO (250GR)
HOMEMADE MUESLI AND ORGANIC HONEY VEGETARIAN e

White yogurt from C bir

ney, biologic almonds,
;)

e

SEASONAL FRESH FRUIT W 5
DESSERT OF THE DAY VEGETARIAN 5

SAVORY SICILIAN FRUIT
CAPRESE WEGET#.IIM JUICES
el S0 POMEGRANATE JUICE
e FROM MARSALA 4
APRICOT JUICE
FROM SCILLATO 4
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CAPPUCCINO 25
CAPPUCCINO DECAFFEINATO 27
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STARTERS

CRISP BREAD VEGETARIAN

With artichokes paté of Cerda and sundried tomatoes B

MADONIE LANDS VEGAN e

Handmade artichokes hearts from Cerda, seasonal fruit, sundried tomatoes

black olives, organic almonds 11

SICILIAN CACIOCAVALLO “ALL’ARGENTIERA” VEGETARIAN %

Fresh cow’s cheese with oregano 250gr extra virgin olive oil,

apple cider vinegar, black pepper 95

APPLE CAPONATA | Y
Biologic eggplant caponata with sweet and s

black olives, basil, celery, chocolate from Modica and caper flowers 9,5

ERBORINATO VEGETARIAN

Goat blue cheese, organic honey and marmelade 95

wir tomato sauce, onion, capers,

SELECTION OF MADONIE CHEESES AND
COLD NEBRODI MEATS

THREE KINDS OF CHEESES VEGETARIAN +e
Organic sheep’s cheese, smoked cow’s cheese (Slow Food),
middie seasoned goat’s cheese, organic honey and marmalade 14

PREMIUM (x2 persons) W«

Prosciutto from Nebrodi, black pork salami from Nebrodi,

black pork capocollo from Nebrodi, donkey maortadella from Sant/Angelo,
organic sheep’s cheese with truffle, smoked cow’s cheese (Slow Food),
seasoned goat's cheese, buffalo mozzarella from Nicosia 100gr, black olives,
Sicilian organic almonds, organic honey and marmalade 44

TRADITION

Prosciutto from Nebrodi, white pork salami, pork loin,

fresh cow'’s cheese with oregano, organic sheep’s cheese,

middie seasoned goat’s cheese, organic honey and marmalade 24

HWadon i LAl

- VEGETARIAN LASAGNE VEGETARIAN
. Baked lasagne with red pumpkin, fresh cow's cheese (Slow Food)
: and pistachio nuts 125

- ANELLETTI ALLA SICILIANA (pasta)

Baked pasta with ragu sauce, fresh cow’s cheese,

and salted ricotta cheese 105

FLOWER FROM NEBRODI

Donkey mortadella from Sant/Angelo, buffalo mozzarella from Nicosia 100gr,

1 rocket salad and pistachio nuts 14

BUFALA E CRUDO +

1 Buffalo mozzarella from Nicosia 250gr, prosciutto from Nebrodi,
: green salad, tomato and oregano 14,5

SALADS

MADONIEAT VEGETARIAN +»
Green salad, hard boiled eggs, handmade artichokes hearts from Cerds,
black olives, spring onion, sundried tomatoes, balsamic cream and oregano 11

SICILIANA VEGETARIAN
Green salad, melon, organic almonds, black olives, sundried tomatoes,
organic sheep’s cheese and sesame from Ispica (Slow Food) 11

BUFALINA VEGETARIAN

Green salad, tomatoes, buffalo mezzarella from Nicosia 200gr, oregano 11
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